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FOODPAIRING
WELTREISE

JUNI — OKTOBER

%
S

Entdecken Sie die aromatische Kombination von landestypischen
Kostlichkeiten und den dazu passenden Craft Beer-Spezialititen.

Wir servieren lhnen zu jeder Speise je ein ausgewahites Craft Beer.
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Craft Beer-Spezialitiaten

Innis & Gunn-Rum Finish 0,33l € 5,80
BrewDog Punk IPA 0,33l € 5,80
Fuller’'s Honey Dew 0,5l € 6,80

Unser Menu-Angebot fur Sie!

eine Vorspeise, eine Hauptspeise und ein
Dessert Ihrer Wahl inklusive
passendem Craft Beer (jeweils 0,15I)
€ 37,00

Vegetarisches Menii-Angebot

Rote Beete Carpaccio, Cottage Pie, Chocolate Cake

inkl. passendem Craft Beer (jeweils 0,15I)
€ 29,00

Vorspeisen

Mulligatawny
mit 0,151 Punk IPA
Scharfe Curry-Suppe mit
gebratenem Hahnchen
Linsen, Wurzelgemuse
€790

Rote Beete Carpaccio
mit 0,151 Honey Dew
Wildkrautersalat, karamellisierte WalnUsse
Balsam-Bieressig-Vinaigrette
€10,90

Hauptspeisen

Cottage Pie mit Bier-Schmand
mit 0,151 Punk IPA
Kartoffeln, Sauerkraut

Minze, bunter Salat
€ 13,80

Fish & Mushy Peas
mit 0,151 Rum Finish
Kabeljau im Bierteig, Erbsenplree
€ 14,80

Braised Beer Ribs
mit 0,151 Punk IPA
Geschmorte Rippchen
Apfelsauerkraut, Kartoffelrosti
€ 16,90

Oven Baked Veal Chop
mit 0,151 Rum Finish
Kalbskotelett mit Vanillebutter

Ofen-Moéhrengemuse, Pommes Frites
€ 24,80
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Dessert

Chocolate Cake
mit 0,151 Punk IPA
Orange, Feigen
€ 6,50

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten Sie auf Wunsch gerne von unseren Servicemitarbeitern.



